 
Bs”d                                                                                                       Chol Hamoed Pesach, 5779
 
Dear community members,
 
I hope this finds all of you celebrating Pesach Bsimcha uvtahara.
As this year Yom Tov -  the last day of Pesach, falls on Friday, I want to write you some guidelines regarding preparing and eating food which includes Kitniyot for this Shabbat for those who wish to do so, and to remind you to do Eiruv Tavshilin on Thursday, Erev Chag.

Cooking kitniyot for Shabbat and eating kitniyot on Shabbat:
On several occasions during the past years I have given comprehensive shiurim in the community regarding the issue of kitniyot on the Shabbat that follows the last day of pesach. All the discussion is of course regarding those who have the minhag not to eat kitniyot during pesach (Ashkenazim and some sfardim). The poskim's discussion about the matter is around the following issues: 1. Muktze (and those who are stringent regarding this will not allow eating on Shabbat even closed packaged items of kitniyot). 2. The effectiveness of Eiruv Tavshilin regarding kitniyot (this discussion is regarding cooking kitniyot on Yom Tov for Shabbat, those who are stringent regarding this will concede that regarding this issue there is no problem cooking kitniyot on chol hamoed for Shabbat). 3. The concern that one will taste kitniyot during pesach while he/she cooks the kitniyot for Shabbat. 4. The status of the Kelim, the utensils/vessels, in which the kitniyot were cooked.

After deeply analyzing the various issues, I ruled, like many poskim, that there is no problem of muktze, and that eiruv tavshilin is effective for cooking kitniyot during Yom Tov for Shabbat. Therefore:

1. One who knows himself/herself that he/she does not taste while preparing food and is confident and sure that he/she can be careful regarding this is allowed to cook kitniyot (that their package is labeled “Kasher lepesach”) during pesach for Shabbat. Only one should be very careful not to taste these kitniyot while cooking and preparing them.

2. Kelim- utensils – We rule that in a place in which we are keeping the minhag not to eat kitniyot during pesach, a utensil in which kitniyot were cooked is not used for pesach for the next 24 hours. After 24 hours were passed from the cooking of kitniyot, we can again use it for pesach. Therefore, one should make sure to either cook the kitniyot using separate utensils, or to use the pesach utensils and make sure not to use them for pesach for 24 hours after cooking the kitniyot.
Practically, usually there is no problem to cook kitniyot in the last day of pesach for Shabbat, because often this is the last use of this utensil anyhow during this current pesach, and the next time we will use this utensil for pesach will be next year, far more than 24 hours. However, if one cooks kitniyot during chol hamoed for Shabbat, he/she should be careful not to use these utensils afterwards for this peasch unless 24 hours passed. It is important to note though that ‘bedievad’, if the utensil was used in less than 24 hours, the food is allowed to be eaten on pesach.  

3. Even one who is חושש and does not cook kitniyot for Shabbat due to various reasons is still allowed to eat kitniyot (for example from packaged items) on Shabbat.

Eiruv Tavshilin:
1. Before the chag enters one should do Eiruv Tavshilin, which allows one to prepare from Yom Tov to Shabbat – to cook, settle the candles and to make the table for Shabbat. Every family has to do Eiruv Tavshilin.
2. The Eiruv is done by taking matzah and one cooked item that is ‘kazayit’. The simplest way to do this is to take a matzah + a cooked egg and to bless: ברוך אתה ה' אלוקינו מלך העולם אשר קדשנו במצותיו וצונו על מצות ערוב.
And say: "by this eiruv we will be allowed to bake and cook and ‘lehatmin’ and to light a candle and to do all of our needs from yom tov to Shabbat, we and all the people of Israel who live in this city".
One who forgets to do eiruv should consult his rabbi.
3. The eiruv should stay until one completes his preparations on Friday. The custom is to save the matzah for one of the lechem mishne on one of the Shabbat meals so that another mitzvah will be done with it.
 
 Motzei Chag – Erev Shabbat:
1.  When one prepares the candles for shabbat one should be careful not to melt them because this is considered 'memareach' which is a 'melacha'. Rather, use prepared candles.
2. Candle lighting – one should light the Shabbat candles before sunset) – like every Shabbat (candle lighting time: 6:36 pm). We light from an existing fire. 

Wishing you all moaadim lesimcha,
AK


בס"ד                                                                                                                                    חוה"מ פסח התשע"ט
 
חברי קהילה יקרים,
אני מקווה שכולכם חוגגים את חג המצות בשמחה ובטהרה. 
כיוון שהשנה שביעי של פסח חל ביום ו הבעל"ט, ברצוני לכתוב לכם מספר הנחיות לגבי אכילת והכנת מאכלים שיש בהם קטניות לשבת הקרובה לאלו המעוניינים בכך, וכן להזכיר לכם להניח בערב חג, יום ה', עירוב תבשילין.

הכנת תבשילי קטניות לצורך השבת ואכילת קטניות בשבת:
בהזדמנויות שונות בשנים עברו, העברתי שיעור מקיף בקהילה ביחס לשאלת הקטניות בשבת שאחרי שביעי של פסח. כל הדיון הוא כמובן ביחס לאלו הנוהגים שלא לאכול קטניות בפסח (אשכנזים וחלק מן הספרדים) . הדיונים בפוסקים נסובים סביב: 1. שאלת מוקצה (והמחמירים בכך יאסרו לאכול בשבת אפילו מוצרים סגורים של קטניות). 2. תוקפו של עירוב תבשילין ביחס לקטניות (במידה ומבשלים קטניות ביו"ט עבור השבת, וגם המחמירים בזה יודו שמצד שיקול זה אפשר לבשל בחוה"מ קטניות עבור השבת). 3. החשש שיטעם תוך כדי בישול כשמבשל קטניות בחוה"מ או ביו"ט עבור השבת. 4. היחס לכלים בהם מבשלים קטניות.

לאחר בירור הענין לעומק הוריתי, כמו פוסקים רבים, שאין בעיית מוקצה ושעירוב התבשילין מועיל לבישול קטניות ביו"ט עבור השבת. ולכן: 

1. מי שמכיר/ה בעצמו/ה שאיננו טועם בזמן שמבשל ושהוא סמוך ובטוח שהוא יכול להיזהר בזה – יכול לבשל קטניות (שכתוב על האריזה שלהם "כשר לפסח") בפסח עבור השבת. רק צריך להיזהר מאוד שלא לטעום מן הקטניות בזמן הכנת האוכל.

2. כלים – אנו פוסקים שבבית שבו מקפידים שלא לאכול קטניות בפסח, כלי שבושלו בו קטניות אין מבשלים בו מאכלים הכשרים לפסח ללא חשש קטניות במשך 24 שעות. לאחר 24 שעות ניתן לבשל בו שוב מאכלים הכשרים לפסח ללא חשש קטניות. לכן, יש להקפיד לבשל את הקטניות בכלים נפרדים, או בכלי הפסח ולהקפיד שלא לבשל בהם לצורך הפסח למשך 24 שעות מסיום בישול הקטניות.
פרקטית, בדרך כלל אין בעיה לבשל קטניות בשביעי של פסח לצורך השבת, שכן פעמים רבות זה ממילא הבישול האחרון בכלי זה, ועד שנבשל שוב בכלי הזה לצורך פסח תעבור כמעט שנה שלמה, הרבה יותר מ 24 שעות כך שאין בעיה. אולם, אם מבשלים קטניות בחול המועד עבור השבת, אז יש ליזהר שלא לבשל בכלים בהם בושלו הקטניות אוכל כשר לפסח ללא חשש קטניות עבור החג אלא אם כן ממתינים 24 שעות. חשוב לציין שגם אם לא המתינו 24 שעות האוכל בדיעבד כשר לפסח.

3. גם מי שחושש ואינו מבשל קטניות עבור השבת מטעמים שונים, יכול לאכול קטניות (למשל ממוצרים סגורים) בשבת.

עירוב תבשילין:
1. בערב שביעי של פסח קודם כניסת החג יש לעשות עירוב תבשילין, ובכך מותר להכין מיום טוב לשבת - לבשל, לסדר את הנרות ולהכין לשבת ואף לערוך את השולחן לשבת. כל משפחה צריכה לערב עירוב תבשילין.
2. העירוב נעשה ע"י לקיחת מצה ותבשיל ששיעורו כזית. והאופן הפשוט הוא לקחת מצה וביצה. ומברכים: ברוך אתה ה' אלוקינו מלך העולם אשר קדשנו במצותיו וצונו על מצות ערוב. ואומרים: בערוב הזה יהא מותר לנו לאפות ולבשל ולהטמין ולהדליק נר ולעשות כל צרכינו מיום טוב לשבת, לנו ולכל ישראל הדרים בעיר הזאת. והשוכח ישאל מורה הוראה כיצד עליו לנהוג.
3. עירוב תבשילין צריך להיות קיים עד שעה שגומר להכין צרכיו ביום ו'. ונהגו להניח את המצה ללחם משנה לאחת מסעודות שבת, הואיל ונעשתה בו מצוה אחת שתיעשה בו מצוה נוספת.

מוצאי חג - ערב שבת:
1. בהכנת הנרות לשבת אין להמיס את הנרות כיוון שזוהי מלאכת ממרח שאסורה מן התורה אלא יש להשתמש בנרות מוכנים.
[bookmark: _GoBack]2. הדלקת נרות - יש להדליק לפני השקיעה כבכל שבת (זמן הדלקת נרות – 18:36) – ומדליקים באש שהועברה מאש שדלקה.

בברכת מועדים לשמחה,
א"ק

